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AFSCA - Qu'est-ce que I'Autocontrole ?

En tant qu’ opérateur actif dans le secteur B2C, vous avez |'obligation |égale d’ appliquer les principes de
I” autocontrole.

Qu’est-ce que |’ autocontroéle ?
L’ autocontrdle est I’ ensemble des mesures prises par |es opérateurs pour faire en sorte que les produits :
® répondent aux prescriptions réglementaires relatives ala sécurité alimentaire ;
® répondent aux prescriptions réglementaires relatives ala qualité des produits pour lesquelles I’ AFSCA

est compétente ;
® sgtisfassent aux prescriptions en matiere de tracabilité
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® et alasurveillance du respect effectif de ces prescriptions.
Et ce, atoutes |es étapes de la production, de latransformation et de la distribution.
Quel est le but del’autocontrdle ?

L’ objectif principal d’un systeme d’ autocontréle est de maitriser de maniére judicieuse et réalisable tous les
danger s que I’ on peut raisonnablement rencontrer atravers le processus de production, de transformation et
de distribution.

L'autocontréle est basé sur des bonnes pratiques d'hygiéne et les principes HACCP (Hazard Analysis Critical
Control Point). Ce sont des principes qui sont définis dans le Codex Alimentarius. Ils sont dés lors appliqués
dans le monde entier et sont ancrés dans la |égislation nationale et européenne. 1l est indispensable que tous
les dirigeants d’ une entreprise soient imprégnés de la culture de la sécurité alimentaire et agissent toujours en
conséguence. Chague constatation d’ une non-conformité doit inciter |'entreprise a prendre les mesures
correctives adéquates.

Deplus, il est nécessaire que les opérateurs soient transparents vis-a-vis des autorités de contrdle et prennent
trés au sérieux la notification obligatoire lorsqu’ils sont confrontés a un incident susceptible d’ avoir un
impact sur la santé publique. Ce n’est que dans cet esprit de transparence que tous - opérateurs et autorités —
nous pourrons maintenir un niveau éevé de sécurité alimentaire et de confiance du consommateur.

Il existe un manuel pratique d’autocontrdle pour les secteurs B2C et un guide pour I’instauration d’un
systeme d’autocontr éle pour le commer ce de détail en alimentation générale:
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