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OUVEAUX gt

Comment innover dans votre activité professionnelle, tant dans la maniere de
commercialiser que sur les produits a développer? Cette journée sera exclusivement
orientée autour de témoignages d'acteurs de terrain, du producteur au point de
vente specialise, en passant par les coopératives et les transformateurs.

Programme

8h30 : Accueil café & réseautage
9h0O0: Introduction de la journee
9h30: Focus sur levolution de la consommation bio,
du comportement des consommateurs et du prix

10h30: 4 ateliers (au choix) 1
- Exporter vers notre voisin allemand, le plus gros consommateur bio ! e U |
- Comment devenir fournisseur de 'Horeca et que recherche-t-il ? % -

- Comment optimiser son stockage de fruits, lequmes ;

fevrier

- Renforcer les liens cultivateurs-brasseurs pour
2023 | 8h30—17h

4

developper l'orge et le houblon chez nous !
12h:  Repas bio et local — Moment de réseautage
13h30: Comment convaincre les bio-sceptiques ?

Quels sont les arqguments pro-bio a mettre en avant ? . : ' A
14h45: 3 min pour convaincre — Une dizaine d'acheteurs bio D Ol | l gill d ACh e n e
présenteront leurs besoins N
15h45: Téte a téte entre acheteurs, producteurs ®Route de Di

16h30: Verre de clotlre

et artisans bio 5590 Ciney

a le formulaire en ligne disponible dans notre agenda .
; ou en acces direct via ce QR code Ly
e, par virement (BE13 0017 0714 5739),
co ion € Journee debouchés + nom»

e

Pour touteqdés;tion contactez-nous ! 081/28.10.10 / www.biowallonie.com




